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Stora viner fran en historisk producent som verkat i Bourgogmne i
over 500 ar. Har ser vi bevis pa att Sédra Bourgogne som lénge

fatt sta at sidan for sina populidra kussar i norr, fortjénar det
erkidnnande det &ntligen bdorjar fa i och med sin nya Premier cru-

status.

43 hektar domaine. Den &gs av en powersldkt i
regionen som gjort vin sedan innan Sundsvall
brann. De anvénde musklerna for att féra kvalitén
framéat i regionen. De &r dunderstolta att de Hger
Chateau Beauregard som &r en central &ga 1
regionen. Den nuvarande hovdingen kommer att bli
ihdgkommen historiskt i och med att han lyckats
holka ur den genom att buteljera enstaka
vingdrdar och visa pd deras s#rart. Till slut
lyckades det och numer kommer det finnas ett antal
vingédrdar d&r man far skriva ut %er cru péa
etiketten. Detta &r ingen liten sak i ett land d&r
man inte &ndrat skriftspraket sedan 1800-talet och
dr vdrldskdnda for invecklad byrakrati.

Under mitt tillblivande som sommelier har
Bourgogne varit av htgsta intresse. Problemet &r
att med det stora virldsherravildet (bland ett
obegripligt folkslag som kallar sig vink#nnare)
som Bourgogne haft under de senaste aren, &r att
det blivit svdrare att f& tag i de mest
eftertraktade vinerna. Bland de mest namnkunniga
och eftertraktade vinerna s& har prisbilden géatt
upp, upp, upp och kort sagt maste man tigga med
kepsen i handen for att f& lov att kOpa lite vin.

Parallellt med detta har en annan process rullat
pé. Hypen har gjort det intressant att sluta s#lja
frukt till kooperativ och mdnga i min generation
valjer att starta sma firmor och vinifiera sjalva.
Diversifiering och kultur d&r méngfald 1
vingdrden och uttryck nu &r ett egenvarde.
Fantastiskt! N&r Bourgogne av kvalitet var en
liten region for 13t sdga 30 &r sedan, sker nu en
expansion med intresset for regionen och olika
uttryck i den. Nu gdrs det fantastiska viner i vad
som nidrmast betraktades tidigare som
avfédllingsomraden. Exempelvis 1 Coteaux de
Dijonnais, M&con och Haut cbtes de Beaune.

Macon kan ibland av snobbar avskrivas som allt
for langt bort ifrdn den mest nobla delarna av
vitvinsmarken. dJag har sjdlv s8kert sagt
drygheter om detta i vissa sammanhang. En mer
begdvad och efterté@nksam del av mig sjdlv skulle
se vinerna for vad de #r. Mycket mer koncentrerade
och extrakt-rika &n deras ibland beniga och
reduktiva, nordligt rena sldktingar i norr. Faktum
kvarstar att for en liten peng i Macon kommer man
ofta mycket l8ngre &n i norr. I vart fall pa
instegarna.



Jag har alltid s&lt dJoseph Burriers viner pé
krogen i och med att de &r fenomenala pd att ha
kraft och tyngd utan att bli trotta. Utvecklingen
per spenderad krona &8r otrolig. Han har 43 hektar
vilket inte talar for att vinet ska bli populdrt
hos sommelier och d&drmed s&ljas till krogen. Men
med en okuvlig vilja att hela tiden forstka ga

tvars emot har Jjag foljt Burriers alla
buteljeringar med mycket intresse. Frédéric Marc
Burriers arbete med dessa buteljeringar i 10 ar
har ju en dagsaktuell tvist eftersom det nu ocksad
kommer finnas l:er cru Pouilly-Fuissé.

Gustav Hyllienmark

2021 BOURGOGNE BLANC

BOURGOGNE AOC

Antligen en sval &rgdng med mindre alkohol och direkt drickbarhet.

FAKTA

PA NOSEN: Flortig, purung tankjést Chard-nssa med en vitblommighet som ibland kan f& mig att
tdnka Riesling eller Alvarinho.

I MUNHALLAN: Torr och frisk, gulfruktig kropp som sopar undan alla tankar pa Riesling/
Alvarinho. Sedan &r syran Chardonnay och d&rtill Bourgogne, det vill s&ga pataglig,
vdlsvarvad, mjuk och lang.

TILLFALLE: Vin och griéddkokta musslor. Eller fryspommes och barnens fiskpinnar med
krassestinn hemma-vevad dansk remoulades3s.

DRICKFONSTER: Drick inom 2 &r.

VINGARDAR: Druvorna odlas just utanfsr Fuisse.

DRUVA: Chardonnay

VITIKULTUR: Handskdrdat.

VINIFIKATION: Egen jast, jast i stdltank.

2020 CHATEAU BEAUREGARD POUILLY-
FUISSE

POUILLY-FUISSE AOC

Agan som &r kronjuvelen pd Frederic-Marc Burriérs marker - Chateau Beauregard, domde jag ut 2015 n&r
den kom jag ddmde ut 2018 n#r den kom men n#r 2020 kom hade jag 1l&rt mig. Vit bourgogne kan bli bra
dven extremt varma &r. (I drlighetens namn har &ven bdnderna l&art sig att korrigera odlingen for
Provence sol ocksd i Bourgogne). Detta &r ett laddat vin men alkoholen &r i vinet &ven vid hogre
temperaturer.

FAKTA



PA NOSEN:Mj6lkig, mandlig och blyg.

I MUNHALLAN: Salt, 18ttflytande frisk lemoncurd. Tungt och 1&tt, men lite lyxksnsla som viger
upp den blyga snoken.

TILLFALLE: Till m&nniskor som féredrar barock Sver minimalism.

DRICKFONSTER: 2022-2032

SERVERING: Forstk kdpa slag eller puts, ta hem det och pochera i smdr. V8nd ner i potatismos
och smaka upp med mycket smdr rostade fdnka&lsfron och citronzest. Spritsa upp och rosta av om
man vill vara fancy.

VINGARDAR: Fran tre vdlkénda syd exponerade lieux dits. En Faux, La Roche and Les Spires, 30-
driga stockar i snitt.

DRUVA:Chardonnay

VITIKULTUR: Handskdrdat.

VINIFIKATION: Egen jast, jast i stadltank.

CHATEAU BEAUREGARD POUILLY-FUISSE
VERS CRAS 2018

POUILLY-FUISSE (FRAN 2020 POUILLY-FUISSE VERS CRAS
1:ER CRU)

Pouilly-Fuissé (fran 2020 Pouilly-Fuissé Vers Cras l:er cru) Jajamensan n#st sista &rgdngen innan
priset sticker. S&dtter mina bollar pd att det kommer massor av webblanseringar pa bolis inom kort nu
nd8r vinerna i sdder &ven har l:er cru status och har blivit dyrare.

JA! jag blir varm i hjdrtat! att f4 dricka vin n#r det &r fdrdigt att drickas &r en ynnest! Detta &r ett
vin som man med r&tt nadrvaro kan hitta allt vad Bourgogne handlar om.

PA NOSEN: Frukten lagt sig ner att vila, ist#dllet &r det benflis, hudkram, ost och
opastdriserad ayran. Vin dr frukt for det mesta men n&r vin taggar ner pd frukten visar det
sitt sméasnuskiga terroirnylle.

I MUNHALLAN: Bett, 14ngd och ddremellan citrus som sedan gar &ver i fiskbenslim, och
ostronskal. Denna —-18 8r ndgot ldttare &n -20 men jag tror att denna kropp kommer leva i
dtminstone 10 &r till.

TILLFALLE: Drick med personer bSrjat f& blodad tand pa vin som inte bra smakar frukt. Eller
m&nniskor som gillar bubblor inte bara for att de kittlar utan for att det ofta inte bara &r
frukten som &r i fokus da.

DRICKFONSTER: 2025-2035

SERVERING: Gar utm&rkt att dra rakt ur flaskan men kommer inte mé& d8ligt av en vdnda i

karaffen.



VINGARDAR: Vers Cras i Pouilly-Fuissé

DRUVA: Chardonnay

VITIKULTUR: Inga pesticider, marken pldjs for att kontrollera ogrés.
VINIFIKATION: Egen j&st, halvt uppfostrad p& bourgogne fat
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