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Maison Lou Dumont

Koji. Nakada — en sommelier som 1&mnade sitt 1iv i Japan for att utbilda sig

till vinmakare och numera gér han eftertraktade viner i Bourgogne

1996 bytte Koji Nakada sommelieryrket i Tokyo mot
oenologi i Beaune. D3 var Bourgogne inte sdrskilt
internationellt och Koji var tvungen att l&dra sig
franska. Jae Hwa Park gav honom franskalektioner
och senare #ven barn och ndgon att dela livet med.
Han startade sin negociantverksamhet 2000 och i
dagsléget dger han sma lotter och gdr vin pd en
hantverksméssig niva i 16 appellationer. Hans hem
tillika cave ligger i Gevrey-Chambertin. Han kdper
frukt fradn smabonder i trakterna, en del av
buteljeringarna &r av hundra procent AB-
certifierad frukt.

25 &r senare har de skapat négot att
féra vidare till sinabarn

2012 lyckades de fa ihop pengar till att kopa lite
egen mark. Det var 100+3riga stockar Bourgogne
Aligoté, lite Gevrey Chambertin och Bourgogne
Rouge. 2014 byggde man om k&llaren som ligger i
Gevrey. Efter 25 &r har Koji och Jae nu skapat
ndgot som de Hger sjdlva och kan fora vidare till
sina barn, som &r fddda pa platsen.

Instegsvin i samma klass som en
béttre village Mersault

Vin &r r&tt ofta bara m&nniskor och ibland m&rker
man det pad fel sHtt. Ndgon har k#rat ner sig i en
drom och en karaktdr, kopt pd sig vin som b&r
mening och ett skimmer som inte riktigt kommer
fram f0r att kunnandet 1 tillverkning inte
riktigt funnits. I fallet Koji Nakada s& blev jag
mycket imponerad fOrsta géngen jag trdffade
honom. Det var i Stockholm 2012 och mitt pd ett
trott m&8ssgolv stod han och morrade sina viner.
Det vita instegsvinet var 18jligt koncentrerat och
i en liga som brukar kosta pengar. Jag ville ge
den fdrsynta mannen en uppriktig komplimang och
sa att vinet paminner om en b#ttre Village
Meursault. Han tackade och sa att det var 50/50
Meursault och Puligny-frukt i flarran och jag
tankte att; okej, detta kostar nog skjortan. Men,
det gjorde det inte.

Jag bokade ett mtte med honom och fldg ner for att
se vineriet ndgon vecka senare. V&l dar fick jag
en bild av hur seridst projektet var.
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Blev en karaktér i en japansk
mangaserier om vin

Jag var mycket stolt Over kundlistan av
stjdrnkrogar 1 Sverige och n3r jag meddelade
honom detta blev han mycket glad. Han bad mig
gdra en ny flik for Sverige i hans word-dokument
for stjdrnkrogar vdrlden Over och d& insdg Jjag
hans st&@llning globalt. Bara i Tokyo fanns otaliga
stjdrnkrogar som serverade hans vin. Ett visst
k&ndisskap har dessutom infunnit sig i Japan
sedan Koji blev en karaktdr i vin-mangaserien
Drops of god.

Han har lyckats bygga upp goda relationer till
lokala odlare i Bourgogne och fungerar idag som
en micro-negociant (det &r ungefdr som en mindre
vinproducent) men med en liten del egen Hgd frukt
ocksd. Know-how och kontakter har gatt fort att
etablera d& hans fru och han sjdlv hj&lper
namnkunniga producenter att hitta sina kunder i
Asien. Forsta géngen jag var dir nere stod det en
sjopall med Emmanuel Rouget Echezeaux Grand Cru
2011, ndgot som far vilken vink&nnare som helst att
darra lite pa kn&na. "I help some friends find

their market in Asia" svarade Koji Nakada,
vinmakare Lou Dumont mycket forsynt. Sedan dess
har framfrallt de rdoda vinerna utvecklats och
kommit ikapp kvalitén pa de vita. Dartill har Koji
hjdlpt mig med kontakter och fungerat som
dSrroppnare. Jag har hjdlpt honom att hitta
intresserade kunder i Sverige och vi kan l&dgga
till ménga av  Sveriges stjdrnkrogar péa
kundlistan.

Spekulanter tjénar mer p& vinet &n
han sjé&lv gér

Jag har bdrjat se hans mycket begrénsade
dom&nviner pa auktion, vilket delvis &r roligt men
dndd har en bitter eftersmak. Hans Bourgogne
Rouge klubbades nyss for tusenlappen styck, vilket
gor att s#ljaren antagligen tjdnar mer &n Koji
sjdlv. Roligt att se att trycket finns men vi vill
helst se att man dricker vinerna och inte
spekulerar i dem.

Gustav Hyllienmark

PERSONER: Koji Nakada och Jae Hwa Park
FIRMA: Maison Lou Dumont
ORT: Gevrey Chambertin

APPELLATION: 19 olika appellationer i Bourgogne
STORLEK: Vissa viner gdr de bara ett fat av




GEVREY-CHAMBERTIN 2019

1 flaska &4 590 kr

Ar det négot som var vin-zeitgeist haller pa att dribbla bort &r det tanninernas- och strukturens
historia. Gevrey &r klassiskt en djup, kryddig och greppig appellation. Vin far ha textur!

PA NOSEN: Ksnns #ldst av de tre i 14dan. R6kig med en touch av muskot

I MUNHALAN:Hsr har vi bade nya och gamla skolan Gevrey p& en och samma ging. Man kan
notera en serids fatbehandling men vinets idé dr inte vara silkigt och 1dtt - utan t&t, mork
och lite tjdrig frukt med en v&dlkommen stram finish.

TILLFALLE: Vid ett tillf&lle att minnas, kanske ndr man fatt till en bra och brun
viltfagelrdtt eller bara tillsammas med vdnner som dr duktiga pad att dricka ansvarsfullt och
med n&rvaro.

SERVERING: Definitivt karaff - och ge det lite tid.

DRICKFONSTER: 2025-2055 i dagsldget kan jag inte sia i hur lange det haller men jag ser
inget slut. ingen bdr ha brattom med detta vin.

VINGARDAR: La platiére, 75 ariga stockar, Aux Corvées 45 ariga stockar, biocert.

DRUVA: Pinot Noir

VITIKULTUR: Skdrdeuttag 20 hl/ha

VINIFIKATION: Handskdrdat, kallmacererat i 3-5 dagar. 15 dagars jadsning direkt i 228 liters
Bourgogne fat varav % nya. Buteljeras ofiltrerat. Obs! det &r mycket ovanligt att jdsa direkt i

fat 1 och med att det &r mycket arbetskr&vande.

LADOIX 2019

1 flaska 4 325 kr

Bourgogne &r ett getingbo av sm& appellationer med Pinot och Chardonnay. Ladoix och Pernand-
vergelesses &r tvd byar som jag sjdlv dricker mycket av i och med att potentialen for stora grejer
finns d&r &ven om priserna fortfarande &r humana.

PA NOSEN: Kryddigt och seridst.

I MUNHALAN: Angen&mt k#rvt och tdt i rodfrukten, med gott om kryddighet. Annu nagot
oforlost. Texturen &r dundercharmig idag men vittnar om en b&ttre morgondag. Antingen brakar
man ner den smasttkiga texturen med lite mat eller s& ldgger man undan den i ndgot ar.
TILLFALLE: Nar du har vidnner Sver som pAstar att dom ogillar Pinot Noir f&r att det &r

blaskigt, eller sméborgerligt.
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SERVERING: Karaff definitivt och ge det lite tid.

DRICKFONSTER: 2025-2035

VINGARDAR: Les Toppes Coiffées, La Mort alla 40 ariga.

DRUVA: Pinot Noir

VITIKULTUR: Skérdeuttag 40 hl/ha

VINIFIKATION: Handskdrdat, kallmacererat i 3-5 dagar. 15 dagars jdsning i tank sedan 17

ménader i fat varav %3 nya. Buteljeras ofiltrerat

COTE DE NUITS VILLAGE 2019

1 flaska &4 315 kr

Pur obeveklig charm, for att detta vin i1 r#tt temperatur &r négot oslagbart i torstsldckning och
versatilitet. Det &r f& grejer som detta inte passar till.

PA NOSEN: Sval, mintig och &rtig bade rdd och bla frukt.

I MUNHALAN: Nagot som padminner om svensk ljunghed. Frukten har samma f&rg som en ljunghed,
lila, Ortig str&va lingon och blabar helt osttade. Blir inte klok pé detta tydligt f&rskt-
dragoniga svala i finishen.

TILLFALLE: Varfdr inte nu? Vin man 14tt dricker en flarra sj&lv av. Drickglédje i purpur
frukt och kryddighet fran fdrsk dragon. (Antagligen ett spar fran stjidlkar som gatt med i
jdsningen)

SERVERING: Svalt och skdnt, 14 -15 grader

DRICKFONSTER:2021-2030

VINGARDAR: Vignois (Brochon)

DRUVA: Pinot Noir

VITIKULTUR: Skdrdeuttag 40 hl/ha

VINIFIKATION: Handskdrdat, kallmacererat i 3-5 dagar. 15 dagars jédsning i tank sedan 17

manader i fat varav %5 nya. Buteljeras ofiltrerat.
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